Specidlni éistici technologie pro potravinéfské provozy

Brnénska spolecnost S. U. P. spol. s . 0. dodévé na
Ceskytrhjizvice nez Sestlet specialnitechnologie pro
&isténi v potravinafskych provozech znacky VEMA.

Drive pouzivané zpa-
soby sanitace potravinai-
skych provozu zalozené
bud na pouhém myti vy-
sokym tlakem nebo do-
konce ruénim myti had-
rem namacenym v kbeliku
s mycim roztokem jsou jiz
v dne$ni dobé prekonané
a vétsina modernich po-
travindiskych podnikli implementuje systém hy-
gienickych standardd HACCP. Jeho soucisti je
zpravidla pouzivani mycich zafizeni a dezinfekc-
nich prostredku vytvarejicich aktivni pénu. Pouzi-
vani téchto napénovacich mycich systéma zajisti
nejenom dokonalejsi hygienu, ale predevsim zvy-
Seni produktivity Cisténi a efektivnéjsi vynakladéni
dezinfekcnich prostredkd.

Princip a vyznam ¢&i§téni aktivni pénou

Stroje pro pénové Cisténi zpravidla zajistu-
ji idedlni smichani tfi zdkladnich médii — vody,
myciho nebo dezinfekéniho prostied-
ku a stlaceného vzduchu. K tomuto
tcelu jsou vybaveny specialnim smé-
Sovacim okruhem z vysoce kvalitni
nerezové oceli, kde je v prvni fazi
do proudu vody priichodem pres in-
jektor (o nizkém nebo vysokém tla-
ku) podtlakem pfisdvan pénotvorny
dezinfekéni prostfedek o zvole-

proudu tohoto myciho roztoku je {{\

v dal3i fazi vstfikovan stladeny W w_ -
vzduch. Takto vznikld smés vytva- B
i1 prichodem pres soustavu sitek v na-
peiiovacim nastavei na konci hadice hustou pénu
schopnou ulpét i na vertikdlnich povrSich po dobu
5-10 minut. Po celou tuto dobu se z bublinek pé-
ny postupné uvoliiuje k ¢iSténému povrchu aktiv-
ni Cistici nebo dezinfek¢ni 14tka a doba piisobeni
chemického prostiedku se tim nékolikandsobné
prodluzuje. Diky automatickému sméSovéni od-
padaji bezpecnostni rizika nakladani s nebezpec-
nymi chemickymi koncentréty a jsou rovnéz eli-

FoAM
&

WASH

né koncentraci. Do urychleného 4 N
* Soucasti uceleného programu mycich

minovany ztraty vzniklé pouZitim piili§ vysoké
koncentrace, se kterymi se Casto setkdvame pii
manudlnim fedéni pripravkd.

V druhé ¢asti Cisténi je stroj prepnut do rezi-
mu oplachovani, kdy se otevie by-pass sméSovaci-
ho okruhu a z pistole proudi ¢ista oplachova voda
o neredukovaném tlaku. Z uzivatelského hlediska
jsou stroje maximalné jednoduché na obsluhu — ta
spociva pouze v uvedeni stroje do pohotovostniho
stavu a zvoleni poZadované faze myti.

Druhy napéhovacich systémd

Napénovaci systémy znacky VEMA jsou schop-
ny uspokojit specifické potieby sanitace provozii
vSech velikosti. Zakaznikiim se snazime nabidnout
optimalni fesent tak, aby investice do Cistici techno-
logie odpovidala velikosti potravinaiské vyroby.

Pro malé vyrobny a prodejny jsou urceny jed-
noduché jednotky Foam & Wash, které nemaji cer-
padlo a pfipojuji se pouze k vodovodnimu fadu
akompresoru. Zakaznici, ktefi uptednostiiuji mobil-
ni feSeni, mohou zvolit napétiovaci stroj FDR Super.
Nejprodavanéjsi nezdvislou staciondrni jednotkou
je stroj Hydra Compact vybaveny profesionalnim
pistovym Cerpadlem, ktery je dodavan v nerezo-
vém provedeni. Velké masokombinaty zpravidla
voli centralizované myci systémy, kdy je central-
ni jednotka Hydra 25/200 s odstredivym Cerpa-
dlem umisténa zcela mimo vyrobu.

Cist4 tlakova voda z této centralni
jednotky je potom vedena nerezo-
vymi tlakovymi rozvody do jednot-
livych mist vyroby, kde se v tzv. sate-
litech pfimichéva dezinfekéni prostiedek
a stlaceny vzduch. Kazdé z Cisticich mist si
potom zcela nezdvisle voli ptimo na satelitu
fazi CiSténi — napénovani nebo oplachovani.

technologii pro potravinafské provozy je ta-

ké Siroka skala prislusenstvi (hadice, pistole,
trysky, ndstavce, navijaky), kterd jesté vice rozsituje
moznosti pouZiti.
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